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Swiateczna akcja pomocy dzieciom

Swiqgteczna Akcjo

Pomo%iem’om!



Swi ECZMIE, !

Po raz kolejny Stowarzyszenie Pomocy Dzieciom i Mtodziezy ,Dom Aniotow Strézéw” organizuje Swigtecznqg akcje pieczenia piernikbw
na rzecz Anielskich Podopiecznych.

Gorqgco zachgcamy wszystkich chetnych do wziecia udziatu w akcji, spedzania rodzinnego czasu przy pieczeniu i ozdabianiu piernt
kéw, ktoére bedq bezposrednim wsparciem dla wielu dzieci, ktérena co dzieh doSwiadczajg samotnosci i odrzucenia.

CO MOZESZ., 9

Po pierwsze obudzi¢ w sobie §wigteczny nastréj ;) Nie rob tegosam! Zaangazuj bliskie Twojemu
sercu osoby zeby wspdlnie, przy akompaniamencie pierwszych Swigtecznych piosenek ubru-
dzi¢ sobie rece i troche POPIERNICZYC ! P

JAKTQ). 2 9 .

Nic prostszego, podwin rekawy, przygotuj kuchenny blat, wiqcz piekarnik i skorzystaj z naszego
przepisu (znajdziesz go na kolejnej stronie).

WAZNE INFORMACJE:

napisz do nas mailag, ze bierzesz udziat w akcji Ty lub Twoja organizacia, i jakie iloSci piernikow
masz zamiar dla nas przygotowac - to bardzo wazne, dzigki temu bedziemy wiedzie¢ jakie
ilosci piernikbw mamy do rozdysponowania ;)

prosimy, zeby Twoje pierniczki miaty wielko§¢ ok. 8 - 10 cm

gotowy piernik to taki, ktéry jest OZDOBIONY - bedziemy wdzigczni jezeli bedziesz o tym
pamietat ;)
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KIEDY | GDZIE PRZEKAZAC PIERNIKI ?

Akcje prowadzimy od od 24.10.2022 do 20.11.2022 w tym czasie upieczone pierniki mozna oddawaé w Biurze Stowarzyszenia przy ul.
Andrzeja 12a w Katowicach (na przeciwko dworca PKP) w godzinach 10:00 - 16:00 lub w naszym Domu na Zatezu w godz. 13.00 - 19.00

DZIEKUJEM%W!
Upieczone pierniki zostanqg sprzedane, a caty dochdd z akcji zostanie przekazany na rzecz podopiecznych Stowarzyszenia Pomocy

Dzieciom i Mtodziezy “Dom Aniotdw Strézéw” w Katowicach.
KONTAKT

Jezeli pojawiq sig jakies pytania czy wagtpliwosci napisz do nas!
e-mail: akcje@anioly24.pl nr telefonu: 509 963 766



@wzedzu
SKEADNIKI

* 600 g maki pszennej

* Tjajko (rozmiar M)

* 250 ml miodu

* 200 g cukru

¢ 125 g masta (lub margaryny)

* 1tyzeczka sody oczyszczonej

* 40 g przyprawy do piernika

> ok. 50 g bardzo drobno posiekanych
orzechéw wtoskich (opcjonalnie)

SPOSOB PRZYGOTOWANIA:

Miéd podgrzac z cukrem i przyprawaq do piernika. Odstawi¢ na bok. Do miski wsypa¢ make i sode. Wymieszac. Dodac jajko,
miekkie masto, lekko ciepty miéd i ewentualnie posiekane orzechy. Zagnies¢ ciasto. (Ciasto moze sie lekko klei¢). Watko-
wag, podsypujgc blat makag na grubosé ok. 3- 4 mm i wykrawacé foremnkami pierniczki. Uktadac na blasze wytozonej papie-
rem do pieczenia. Piec jednq blache po drugiej (wychodzi ok. 5 blach) w nagrzanym piekarniku ok. 6 minut w temperaturze
180°C, grzatka gora- dét. (Pierniczki po upieczeniu powinny by¢ blade). Pierniczki pozostawi¢ na chwile na blasze, a nastep-
nie przetozy¢ na kratke kuchennaq i pozostawi¢ do catkowitego ostygniecia. Ozdobié



